Bistro

4 Saisons

MENU

Féte des
vendanges
2011

Féte des vendanges 2011 -

Le Bistro 4 Saisons accueille le Domaine St Jacques

Gésiers de canard du Lac Brome confit, pruneaux et roquette
chévre chaud, noix de Grenoble, pomme Granny Smith

Rosé de St-Jacques 2010

Truite des Bobines fumée, concombre, pousses de coriandre,
biscotte citronnée

Réserve blanc de St-Jacques 2009

Contrefilet de boeuf AAA grillé, pommes Pont Neuf et cheddar
doux de la fromagerie La Chaudiere, garniture d’échalotes

Ou

Flétan noir cuit au four, ravioli de champignons et champignons
sauvages, jus de veau

Sélection de St-Jacques 2009

Croustade aux poires et vanille de Madagascar

Vin de Glace Blanc de St-Jacques 2009

Menu 4 services avec la palette de vins 809%

Prix par personne, taxes et service en sus




