
MENU

Pré-concert

Soupe du moment
Soup of the moment

Salade crémeuse d’endive au Fromage Bleu Bénédictin, 
noix de Grenoble et pommes
Creamy endive salad with Bénédictin blue cheese, walnuts and apples

Tartare de saumon à la sésame grillée, prunes et chiffonnade de bok choy
Salmon tartar with roasted sesame seed, prunes and bok choy

Rillette de jambon fumé, haricots verts, sablé à l’olive et parmesan
Smoked ham rillette, green beans, olive cracker and parmiggiano

Foie gras au torchon     +7$
Foie gras “au torchon”

 ▫  ▫  ▫  ▫ 

Moules et frites maison
Mussels and homemade fries

Bavette de bœuf grillée, sauce et garniture d’échalote, frites
Flank steak with shallots sauce and French fries

Salade de canard confit, orange et amandes grillées
Duck confit salad with orange and roasted almonds

Papardelle au poulet grillé, roquette, pesto et noix de pins
Papardelle with grilled chicken, arugula, pesto and pinenuts

Poisson du jour
Catch of the day

 ▫  ▫  ▫  ▫ 

Crème brulée

Profiterole au chocolat
Chocolate profiterole

Sorbet aux fruits
Fruit sorbet

Café et thé inclus                 Espresso  +2$
Coffee & tea included     Cappuccino +3$

Forfait
souper-concert*
* Festival Orford.

incluant concert 
et souper 3 services
au Bistro 4 Saisons75$

Par pers. Taxes et service inclus.

à partir de


